
Il menù di Marzo è proposto in tre declinazioni,
3, 5 e 9 portate

e sono da intendersi possibilmete per il tavolo intero

Ovetto ‘in cocotte’

Scampi fritti con insalatina all’aceto di lamponi

Maltagliati al ragù di pesci, bacon e tarassaco

Risotto Primavera, Limone e Sgombro

Branzino, patate, aringa e tartufo

Filetto di Vitellona al vapore e maionese di nocciole

Bon bon di foie gras

Aspettando il dolce

Pistacchio e Arancia amara

3: 95 euro
5: 110 euro
9: 150 euro


